
Menu 24/09/21 à METZ 

Hôtel MERCURE  20 heures 

 

 

 

 

Quiche à la provençale 

 

Dos de cabillaud, écrasé de pommes 

de terre aux herbes 

 

Vacherin vanille framboise 

 

¼ vin – 50 cl eau minérale 

Café ou thé  

 

 

 

 

 

Menu 25/09/21 midi  à METZ 

El Théâtris  - 12 heures 30 

 

 

 

 

Kir 

 

Mignon de Porcelet »basse 

température », sauce Albufera au 

foie gras 

 

Douceur au chocolat 

 

Une bouteille de vin, rouge ou blanc 

pour 3 personnes 

Une bouteille d’eau plate ou gazeuse 

pour 3 personnes 

 

Café 

Menu 25/09/21 soir à NANCY 

Brasserie EXCELSIOR  - 20 heures 

 

 

 

 

Rillettes de saumon frais et fumé, 

toast de pain de campagne grillé 

 

Suprême de volaille française, cuite 

basse température, crème de 

champignons, linguines au beurre 

 

Le Tout Nancy (Parfait glacé aux 

éclats de macaron et bergamote, 

coulis de mirabelles). 

 

25 cl de vin rouge ou blanc – 50 cl 

Vittel ou Perrier fines bulles 

 

Café ou thé ou infusion 

 

 

Menu 26/09/21 à NANCY 

Grand café FOY 12 heures 30 

 

 

 

 

Tomates couleurs, beignet 

mozzarella di buffala, balsamique 

 

Croustade d’agneau confit aux 

légumes verts, pistou basilic 

 

Tarte à la mirabelle 

 

 

2 verres de vin,  

Eaux minérales 

Café ou thé ou infusion 

 

 

 

 

Au cas où vous auriez une allergie quelconque, prévenez nous à l’avance. 


